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Hieronder kan u wat meer informatie vinden over de aangeboden wijnen, gin en alcoholvrije
alternatieven. Deze informatie werd voor u geschreven door topsommelier Stefaan

Camerlinck.

1. Witte wijn — T’"Wines — Domaine Lalaurie, Pay d’Oc (Frankrijk) — Sauvignon Blanc, Muscat

Blanc
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Een blend van frisse Sauvignon Blanc en geparfumeerde Muscat druiven zorgen
voor een fijne wijn. Deze wijn is lekker fris en droog in de mond, de neus is
aromatisch citrus&muscat. De wijngaarden liggen in de regio van Béziers. Je
drinkt deze wijn ideaal als aperitief of als begeleider van koude voorgerechten
(salades, tomaat-garnaal). De wijn mag vrij koud geserveerd worden aan 8°C.

2. Witte wijn — Snow Mountain —James McKenzie, Western Cape (Zuid-Afrika) —

Chardonnay

Krachtige witte wijn van 100% Chardonnay uit de Kaapse wijnlanden. De wijn is
gedeeltelijk in eikenhouten opgevoed en gedeeltelijk op inox. Dit zorgt voor een
goed evenwicht tussen de geroosterde toetsen en de fijne fruit aroma’s in de
wijn. Deze wijn past perfect bij warme visgerechten, gegratineerde mosseltjes of
zelfs bij wit vlees in een roomsaus. Schenktemperatuur is ideaal aan 10°C.

3. Rosé wijn — T’"Wines — Domaine Lalaurie, Pay d’Oc (Frankrijk) — Cinsault, Syrah

Ook de rosé van deze cuvée is een schot in de roos... De druif is een combinatie
van Cinsault & Syrah (en een klein deeltje Grenache). De wijngaarden liggen in de
Languedoc. Dit is een rosé met een lichte kleur, maar wel echt roze. De wijn is fijn
en fris van stijl en heel delicaat in trosbesjes en framboos aroma’s. Het is zeer
lekkere als aperitief, of om gewoon zo te drinken tijdens een gezellige babbel. Hij
heeft een droge afdronk en is best te genieten aan 8°C.




4. Rosé wijn — Lifestyle — Bruce Jack, Western Cape (Zuid-Afrika) — Sauvignon Blanc, Syrah
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Voor het eerst bieden we ook een tweede keuze aan rosé wijn. Deze wijn viel op
tijdens de tasting door zijn overdadig parfum en zijn frisse, maar rijke smaak in de
mond. Dit proeft echt naar rosé wijn, heeft een iets intensere kleur roze en de
smaak blijft lang hangen. Gemaakt van Sauvignon Blanc en met enkele trossen
Syrah op kleur gebracht. Het is meer een food-wijn dan een aperitief-wijn, maar
laat dat u vooral niet tegenhouden om te genieten aan 10°C.

5. Rode wijn — Classique Mas des Lauriers — Coteaux de Narbonne (Frankrijk) — Cabernet,

Marselan
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Een rood fruitbommetje gemaakt van Cabernet en Marselan druiven. Moderne
vinificatie zorgt voor de accenten in rijp fruit, maar ook de structuur mag er zijn.
Dit word je niet beu na één glas... Lekkere rijpe tannines, sappige en herkenbare
rode & zwarte vruchten, met een streep mediterraanse kruidigheid eronder.
Ideaal bij dagdagelijks eten, stoofpotjes, vlaamse kost,... Geschonken aan 18°C
komt deze wijn helemaal tot zijn recht.

6. Rode wijn — Lifestyle — Bruce Jack, Western Cape (Zuid-Afrika) — Pinotage, Malbec

Deze wijn proefde ook onweerstaanbaar tijdens het overleg... De combinatie van
Pinotage&Malbec lijkt erg pittig te zijn, maar de wijnmaker (Bruce Jack) slaagt
erin om dit tot een uiterst drinkbare wijn te toveren. We merken veel intens, rijp,
zwart fruit en een zwoele kruidigheid in de neus. In de mond komt het fruit terug,
maar ook de rijpe tannines vallen op. Deze zijn aanwezig, maar zijn goed verpakt
in het geheel van de wijn. Ideaal bij het wildseizoen dat er nu zeker aankomt,
maar ook goed bij stoofpotjes, kruidige gerechten en rood vlees. Het is perfect
om deze wijn te degusteren aan 18°

7. Cava — Fanatic — Brut (Spanje)

Waarom alweer een cava voorstellen??? Wel, heel eenvoudig, omdat dit een echt
lekkere cava is... de wijn heeft langer gerijpt dan de standaard cava, waardoor de
belletjes in de wijn veel fijner zijn dan gewoonlijk. Ook is deze schuimwijn niet zo
scherp als zijn regio genoten. Ideaal dus om uw feesttafel op te vrolijken met dit
schitterend product. Serveren aan 6°C in een flute.




8. Gin — Poldergin Original (50cl) — Kruibeke

Een gin ontstaan uit de gedachten van twee zielsverwanten, gepassioneerd door
eten en drinken, liefst in compagnie... Beiden hebben hun wortels in de polders
van Kruibeke, vandaar de drang naar de creatie van een uitzonderlijk product in
hun achtertuin! Deze Poldergin Original is een fijne gin op basis van jeneverbes,
pompelmoes, basilicum en een vleugje kardemom. Hij is subtiel kruidig en toch
bijzonder rijk. Net zoals Kruibeke, een terechte parel aan de Schelde!

9. Bazels Sap — Appel- en perensap (750 ml) — Kruibeke (Bazel)

Dit heerlijke sap is afkomstig uit een hoogstam boomgaard uit Bazel. Het sap is
vers geperst en bestaat voor 100% uit natuurlijk fruit. De inheemse appelen en
peren worden zorgvuldig geteeld en voor ons gebotteld. Leuk weetje: als je de
flessen terug binnenbrengt, krijg je €0,25 per fles leeggoed terugbetaald!
(Kerkstraat 317, Bazel — enkel op woensdag, zaterdag en zondag)

10. Alcoholvrije schuimwijn —=The Zero — Blanc des blancs (Oostenrijk) — Sauvignon

Blanc,Chardonnay

Een schuimwijn gemaakt van Sauvignon Blanc & Chardonnay druiven, heel fris en
zuiver. Eerst wordt er dus een basiswijn gemaakt, waaruit de alcohol wordt
gehaald. Daarna wordt er aan de wijn CO2 toegevoegd voor het parelend effect.
De wijn is demi-sec, maar proeft niet zoet, door de goede balans in de basiswijn.
Koud serveren is een must! 6°C in een flute.

11. Gin — Poldergin NA (70cl) — Kruibeke

Dit is de non-alcoholische versie van de Poldergin Original. Het is een feestelijk
alternatief voor als het eens iets anders mag zijn. De gin is gebaseerd op dezelfde
ingrediénten als de Poldergin Original en is dus kruidig, elegant en vol van smaak.
Ook dit Kruibeeks drankje mag niet ontbreken tijdens de feestdagen!




